Kæra samstarfsfólk  (
Vestfirskar úthafsrækjur !
Til sölu eru stórar og glæsilegar vestfirskar úthafsrækjur í 2 kílóa pokum af bestu gerð. Það er alltaf nauðsynlegt að eiga rækjur af bestu gerð í frystinum (
Áhugasamir vinsamlegast talið við 

___________________________ í síma 

____________  eða _________@__________

Gert í fjáröflunarskyni fyrir ferð skátafélagsins Hraunbúa á Landsmót skáta á Akureyri ( 
Til gamans er hér frábær rækjuréttur ef þið viljið ( :

Sjávarréttatortilla 
3 msk smjör
1 stk hvítlaukslauf, pressað
300-400 g rækjur
Kál
Laukhringir
1 pakki SANTA MARIA ORGINAL TORTILLA
1/2 dl SANTA MARIA TACO SÓSA MILD
2 stk Avocado ávöxtur
1 pk SANTA MARIA GUACAMOLE MIX
1 dl sýrður rjómi 
Stappið avocado ávöxtinn (kaupið vel þroskaðan ávöxt) og hrærið saman guacamole kryddinu, kælið í ísskáp meðan maturinn er eldaður. Steikið hvítlaukinn í smjörinu. Bætið við Taco sósunni og eldið í ca 2 mínútur. Bætið við rækjunum og hitið í gegn. Hitið tortilla kökurnar samkvæmt leiðbeiningum á umbúðum. Fyllið með rækjunum og bætið við káli og lauk og guacamole.
